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Nuovo ciclo di incontri al Centro Congressi dell'Unione Industriale
Da oggi al 18 novembre ospiti gli chef torinesi premiati dalla Michelin

Strategia e metodo
ingredienti stellati
Il cibo e un’ unpresa

CRISTINAINSALACO
\
dedicato alle 7 stelle
Michelin di Torino il
nuovo ciclo di incon-
tri del Centro Con-
gressi dell'Unione Industriale
di via Vela 17. In programma
ci sono quattro a ppuntamenti
in cui verra messoa fuoco il te-
ma della cucina come valore
perlacittaeleimprese, e come
motore perlosviluppodel turi-
smo enogastronomico del ter-
ritorio. Non si parlera quindi
diricette ma di storie di impre-
se di successo, tra tradizione e
innovazione.

«Abbiamo deciso di ospitare
in via Vela gli chef stellati della
citta per andare incontro a un
interesse sempre pitdiffusotra
il pubblico — dice Giancarlo
Bonzo,amministratoredelega-
to del Centro Congressi, che
I'annoscorsoaveva gia organiz-
zato un ciclo di incontri a tema
food —. Ogginon c'é trasmissio-
ne televisiva o giornale che non
abbiaunarubricadedicataal ci-
bo e all’enogastronomia, e gli
chefstellatisonodiventati gran-
di star. Noi pero vogliamo pre-
sentare la maestria gourmet e
Pintuito imprenditoriale dimo-
strando che é possibile sposare
I'arte deimanicaretti conlastra-
tegiadella crescita».

Il ciclo di incontri si chiama
«Torino e le sue stelle» e inizia
stasera alle 18 con Marcello
Trentini, chef stellato di Mago-
rabin, in dialogo con un altro
stellato, Claudio Vicina del ri-
storante Casa Vicina. Parleran-
no di come «fare impresa con
I'enogastronomia» insieme al
giornalista de La Stampa Luca
Ferrua e ad EFmanuele Fonta-
na, responsabile del servizio
Agri Agro del Crédit Agricole
Cariparma che affrontera il te-

ma dei finanziamenti a un set-
tore sempre pill in espansione.

1l secondo incontro ¢ lunedi 4
novembre alle 18 con lo chef
delristorante Del Cambio Mat-
teo Baronetto, capace di valo-
rizzare Torino in Italia e nel
mondo partendo dalla risco-
perta delle sue eccellenze eno-
gastronomiche, storiche e ar-
chitettoniche. Baronettodialo-
gheracon Stefano Berruto, am-
ministratore delegato di Pasta
Berruto, altra eccellenza del
territorio, e il giornalista Rocco
Moliterni. Protagonisti del ter-
zo incontro sono Alessandro
Mecca, nuova stella dello Spa-
zio 7 dellaFondazione Sandret-
to Re Rebaudengo, Marco Mi-
glioli, chef del ristorante Cari-
gnano all'interno dell'Hotel Si-
tea,eNicola Somma, responsa-
bile del nuovo Cannavacciuolo
Bistrot. Le loro tre storie saran-
no messe a confronto I'11 no-
vembre alle 18. Modera il gior-
nalista Marco Trabucco. L'ulti-
mo incontro € in programma il
18 novembrealle 18.

| partecipanti alla tavola ro-
tonda verranno scelti dopo il
6novembre, quando uscirala
nuova guida Michelin e ver-
ranno svelate le nuove stelle
del 2020.—
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Sono i ristoranti stellati: Del
Cambio, Magorabin, Vintage
1997, Casa Vicina Eataly Lingot-
to, Spazio 7, Cannavacciuolo Bi-
strot e Carignano Hotel Sitea.

GIANCARLO BONZO =

AMMINISTRATORE DELEGATO
DELCENTROCONGRESS!

Abbiamo deciso

di ospitare gli stellati
per andare incontro
auninteresse
sempre piu diffuso

Noi pero vogliamo
presentare

la maestria gourmet
e l'intuito
imprenditoriale
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Marcello Trentini, diMagorabin, in dialogo stasera con un altro stellato, Claudio Vicina di Casa Vicina



